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ANTIPASTTI

BRUSCHETTA CON FUNGHI
Hjemmelavet bred, leg,
skovsvampe, DOP Parmesan

GUAZZETO DI PESCE
° Tigerrejer, muslinger,
smgr og hvidvinsovs,

CARPACCIO DI BRESAOLA
Bresaola, burratina, rucola,
DOP Parmesan, trgffelolie

P PASTA
FETTUCINE BISTECCA

Hjemmelavet fettucine, gorgonzola
sovs, oksestek

RISOTTO
RISOTTO ZAFERANO

Safran, rucola, DOP
Parmesan

SECONDTI
FILETTO DI MANZO
Stenovnsbagt kalvemorbrad,

kartofler, salat med grillede
grgntsager og rgdvinsovs

DESSERT

CITRONTARTE
Hjemmelavet citrontaerte
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£ Juletrokost *®
MENU

OPEN BAR “L~V

OPEN BAR INKL. @L, VIN,
VAND O0G SODA
FRI BAR SKAL VALGES AF HELE BORDET
OG GALDER I 3 TIMER
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Alle retter serveres med vores
hjemmebagte bred i tre omgange:
forret - pasta & risotto - hovedret
séd du kan smage forskellige retter
pa italiensk vis

menuen & privat selskabslokale
gor sig kun geldende for
selskaber pa& minimum 18
personer ekskl. aben bar

Kontakt os pa kontakt@rafaels.dk



